


Willkommen an der Hochschule Rhein-Waal 
Suchen Sie eine Hochschule mit offener, freundlicher 
Atmosphäre? Eine Hochschule, in der Sie in kleinen 
Gruppen effektiv lernen können und die Sie optimal auf 
das Berufsleben vorbereitet? Dann sind Sie bei uns richtig: 
an der Hochschule Rhein-Waal.

Die Hochschule Rhein-Waal verfügt über zwei Standorte: 
den Campus Kleve und den Campus Kamp-Lintfort. Hier 
finden Sie alles nah beieinander: moderne Lehr- und 
Laboreinrichtungen, Bibliotheken, Sprachenzentren, 
Mensen und Studentenwohnheime.

Die Studiengänge der Fakultäten Life Sciences, Tech-
nologie und Bionik sowie Gesellschaft und Ökonomie 
werden am Campus Kleve gelehrt, die der Fakultät 
Kommunikation und Umwelt in Kamp-Lintfort.

Wir bieten ein innovatives, interdisziplinäres Studien-
angebot in deutscher und englischer Sprache, welches 
Vollzeit, dual oder berufsbegleitend absolviert werden 
kann. Die Studiengänge umfassen technische und natur-
wissenschaftliche Fachgebiete wie auch Gesundheits-, 
Gesellschafts- und Wirtschaftswissenschaften. Insge-
samt können die Studierenden zwischen 26 Bachelor- 
und 11 Masterstudiengängen wählen. 

Unsere nationalen wie internationalen Kooperationen mit 
Wirtschaft und Wissenschaft erleichtern Ihnen den Zugang 
zur Berufspraxis.

Gestalten Sie Ihre berufliche Zukunft aktiv mit!

Wir freuen uns, Sie an der Hochschule Rhein-Waal 
begrüßen zu dürfen.

Lebensmittelwissenschaften
Kaum eine andere Produktgruppe nimmt in unserem 
Alltag einen so bedeutenden Stellenwert ein wie die der 
Lebensmittel und Getränke. Von der Gewinnung der 
Rohwaren pflanzlicher bzw. tierischer Herkunft über 
deren Verarbeitung bis hin zum Verzehr der 
Endprodukte durch die Verbraucher*innen sind 
zahlreiche unterschiedliche Betriebe und Unternehmen 
sowie viele weitere Akteure beteiligt, die auf 
verschiedenen Ebenen der Wertschöpfungskette agieren.

Der Masterstudiengang Lebensmittelwissenschaften 
betrachtet aus einer vorwiegend natur-
wissenschaftlichen Perspektive die einzelnen Ebenen 
der Herstellung von Lebensmitteln sowie ihre komplexe 
Einbindung in die gesamte Wertschöpfungskette. 
Unterschiedliche Blickwinkel ermöglichen den 
Studierenden das Herausarbeiten von Zusammenhängen 
und somit die Entwicklung einer fächerübergreifenden 
sowie differenzierten Perspektive auf das Produkt 
„Lebensmittel“.

Aufbau des Studiums 
Neben der Vermittlung einer übergreifenden und 
interdisziplinären Perspektive auf relevante Bereiche aus 
der Biologie, der Chemie sowie den Agrar- und 
Ingenieurwissenschaften, gekoppelt mit Fragestellungen 
aus den Bereichen Produktentwicklung, Sensorik, 
Qualitätsmanagement, Lebensmittelsicherheit und 
Ernährungsphysiologie, steht von Beginn des Studiums an 
vor allem die praktische Ausbildung im Vordergrund. 
Darüber hinaus entwickeln die Studierenden unter 
anderem im Rahmen eines in kleinen Gruppen 
bearbeiteten angewandten Forschungsprojektes für ihre 
berufliche Zukunft wichtige kreative und 
anwendungsorientierte Problemlösungskompetenzen. 

Im 3. Semester das erworbene Wissen und die 
erlernten Fertigkeiten in der Masterarbeit, die meist in 
Kooperation mit Lebensmittelunternehmen 
durchgeführt wird, angewandt und weiter vertieft.

• Biologie der Lebensmittel
• Lebensmittelchemie und -analytik
• Verpackungstechnologie
• Lebensmittelprozesstechnologie
• Wissenschaftliche Methoden der

Lebensmittelwissenschaften
• Wahlpflichtkatalog
• Fermentation und Biotechnologie
• Qualitätsmanagement und

Lebensmittelsicherheit
• Lebensmittelmikrobiologie
• Ernährung
• Produktentwicklung und Sensorik
• Angewandtes Forschungsprojekt
• Masterarbeit
• Kolloquium

Lebensmittelwissenschaften, M.Sc. 

Studieninformationen in Kürze

Studienort: 
Kleve

Start des Studienganges:
zum Winter- und Sommersemester

Studiendauer: 
drei Semester bei Vollzeitstudium

Abschluss: 
Master of Science, M. Sc.

Sprache des Studiums: 
Deutsch

Masterarbeit:
im dritten Semester
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Wintersemester

Sommersemester




